Belga almas kenyér

Hozzavaldk:

e 300g Mester siitemény liszt
e 5009 reszelt alma

e 100g mazsola

e 50g durvara vagott dio

e 300g cukor

e f¢l citrom leve €s héja

1 tojas

fahéj (izlés szerint)

csipet sO

késhegynyi szdédabikarbona

Elkészitése:

A reszelt almat a cukorral 6sszekeverjiik, hozzdadjuk a tobbi dsszetevot egynemiire keverjiik.
Zsiradékkal kikent és liszttel meghintett 6zgerincformaba toltjiik. Ez a mennyiség 2
formanyira elég. 180°C-ra elémelegitett siitobe tessziik €s tli probaig siitjiik, a formabol
kiboritjuk, kihfitjilk majd szeleteljiik.



